
 
 
 
 

 

 
 Gedeck 3,50 

 

ZUM START Beef Tatar  
Wachtelei | Salzbutter  

Trüffelmayonnaise | Toast 
 

als Vorspeise 80 g 19,00 
als Hauptspeise 150 g 25,00 

 Vitello Tonnato 
Kalbfleisch | Rucola 
Thunfisch | Kapern 

 
Praline vom Ochsenschwanz 

Kürbis | Pilze 
Sauce Tatare | Vogerlsalat 

 
Arancini di riso 

Ziegenkäse | Tomate | Olive 
 
 
 

16,00 
 
 
 

15,00 
 
 
 

14,00 

SALAT Gemischter Salat 6,00 
 

 Bunter Blattsalat mit Aberseer Schafskäse 
Geröstete Nüsse | Muskatkürbis 

 
 

16,00 
 
 

SUPPEN Pikante Cremesuppe aus Kokos, Mango 
und Curry 

wahlweise mit: 
Black Tiger Garnele 

 
Schaumsuppe von der geräucherten 

Edelkastanie 
Speck-Crunch 

7,00 
 
 

10,00 
 

7,00 
 

 Rindsuppe mit Wurzelgemüse  
wahlweise mit: 

Frittaten oder Grießnockerl oder 
Kaspressknödel  

6,00 

   



 
 
 
 

 

 
HAUPTSPEISEN 
FLEISCH 
 
 
 Im Kupferkessel servierter Tafelspitz 

Röstkartoffel | Cremespinat 
 Apfelkren | Schnittlauchsauce 

 

27,00 

 Rosa gebratener Zwiebelrostbraten 
Röstkartoffel | Speckbohnen 

 

26,00 

 Wiener Schnitzel vom Milchkalb 
oder 

vom Strohschwein 
(auch glutenfrei möglich - € 2,-- Aufpreis) 

Petersilienkartoffeln 
Preiselbeeren | Zitrone 

 
Ausgelöstes Backhendl 
Kartoffel – Vogerlsalat   
Preiselbeeren | Zitrone 

 

28,00 
 

19,00 
 
 
 

 
18,00 

 
 

 Entrecôte vom argentinischen  
Black-Angus 

Kartoffelgratin | Ratatouille   
Chimichurri 

 

32,00 

 
 
HAUPTSPEISEN 
FISCH 

  

 Gebratenes Filet vom heimischen Zander 
Szegediner-Kraut | Topinambur 

Sauerrahm | Schnittlauch-Öl 
 

Gegrilltes Saiblingsfilet „Müllerin“ 
Petersilienkartoffeln | Brokkoli 

Veltliner-Schaum 
 
 

 

29,00 
 
 
 

30,00 



 
 
 
 

 

 
   
 
HAUPTSPEISEN 
WILD 

  

 
 
 
 
 

Medaillons vom heimischen Rehrücken 
Wacholder | Zwetschge 

Sellerie | Pofese 
 

Hirschkalb-Gulasch 
Kräuterspätzle | Apfelblaukraut 

Birne | Preiselbeeren 
 

Schnitzel vom steirischen Damwild 
Kürbiskernpanade | Coleslaw vom Rotkraut 

Topinambur | Cognac-Preiselbeeren 
Sauce Tatare 

 
Steinpilz Tortellini 

Wildragout | Moosbeeren 
Schwarze Nüsse | Parmesan 

35,00 
 
 
 

27,00 
 
 
 

33,00 
 
 
 
 

21,00 
 

  
 

  

HAUPTSPEISEN 
VEGETARISCH / 
VEGAN 

  

 Winter-Bowl 
Udon-Nudeln | Gemüse 

Gegrillter Räuchertofu | Miso | Sprossen 
 

Pinzgauer Käsespätzle 
Eierspätzle | Bier-Bergkäse 

Röstzwiebel 
 

 

17,00 
 
 
 

15,00 
 
 

 

 
 

Heimatverbundenheit und frische Produkte in bester Qualität 
vereinen sich im „Maximilian’s“ mit Kreativität und meisterhafter Kochkunst. 

 
Über die Zubereitung der Gerichte und den darin enthaltenen Allergenen 

informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter.  
 

                   Zeichenerklärung:   vegetarisch             vegan                laktosefrei             glutenfrei 


